


AGRITURI
QUERCETO



About Us

Caro/a Ospite, benvenuto all’
Agriturismo Querceto.
All’arrivo nella nostra
struttura troverete disponibili
gratuitamente: parcheggio in
area protetta, area giochi per
bambini, un grande giardino
con ombra naturale ed erbe
aromatiche, incluso il nostro
oliveto per wuna superficie
complessiva di 15.000 mgq
recintati, ideale per le
passeggiate; wi-fi gratuito in
tutta la struttura sia all’interno

che all’esterno degli
appartamenti. Per la stagione
estiva sono a vostra

disposizione lettini, sdraie e
ombrelloni per il relax nella
nostra piscina e nel resto

dell’area verde.

Dear Guest, welcome to
Agriturismo Querceto.

Upon your arrival, you will
find the following facilities:
free parking in a secure area,
a children's play area, a large
garden with natural shade and
aromatic herbs, including our
olive grove, all within a fenced
area of 15,000 sgqm—an ideal
place for peaceful and scenic
walks. Free Wi-Fi is available
throughout the property, both
inside the apartments and in
outdoor areas. During the
summer season, sunbeds,
deckchairs, and umbrellas are
available for your relaxation
by the pool and in the
surrounding green areas.



Per rendere ancora piu speciale il Vostro soggiorno sono disponibili

1 seguenti servizi aggiuntivi:

SERVIZIO/ESPERIENZA

LISTINO PREZZI

Utilizzo SPA “Suite la Quercia” mezza giornata (*)

40,00 €/ persona al giorno

Utilizzo SPA “Suite la Quercia” giornata interna (*)

80,00 €/ persona al giorno

Degustazione prodotti dell’az. “Agricola Manuali”

Vedi menu allegato

Utilizzo Barbecue elettrico da tavolo “Berger”

20,00 €/giorno

Utilizzo Barbecue tradizionale legna inclusa

20,00 €/giorno

Esperienza stagionale: vendemmia in Vigna-Manuali (**)

10,00 €/ persona al giorno

Esperienza stagionale: raccolta dell’Oliva (**)

10,00 €/ persona al giorno

Utilizzo Lavatrice

10,00 €/carico

Utilizzo Asciugatrice

10,00 €/carico

Servizio su richiesta di stiro

20,00 €/carico

Pulizia extra appartamento su richiesta

20,00 €

Cambio asciugamani aggiuntivo

10,00 €/ persona

Cambio Lenzuola aggiuntivo

10,00 €/ persona

Noleggio bici elettriche (min. 2 bici) (***)

50,00 €/ persona al giorno

Colazione in Camera

10,00€/ persona al giorno

Telo per Piscina

5,00€ cad.

(*) L'utilizzo della SPA presso “Suite la Quercia” € possibile previa verifica della
disponibilita. Vi invitiamo a richiederlo con qualche giorno di anticipo o a
verificare la disponibilita direttamente sul nostro sito.

(**) Le Esperienze stagionali sono disponibili durante precisi periodi dell’anno:
chiedi alla reception se la data del soggiorno vi consente di partecipare alle

attivita previste.

(***) Su richiesta & possibile prenotare una guida cicloturistica. Per maggiori

dettagli rivolersi alla reception.




To make your stay even more memorable, the following additional

services are available:

SERVICE/EXPERIENCE

PRICE LIST

SPA "Suite la Quercia" half day (*)

€ 40,00/person per day

SPA "Suite la Quercia” whole day (*)

€ 80,00/person per day

Agricola Manuali’s product food tasting

See attached menu

Use of the "Berger" electric table barbecue

€ 20,00/day

Use of the traditional barbecue, firewood included

€ 20,00/day

Seasonal experience: harvest in Manuali’s Vineyards (**)

€ 10,00/person per day

Seasonal experience: olive harvest (**)

€10,00/person per day

Use of washing machine

€10,00/load

Use of dryer

€10,00/load

Ironing service on request

€ 20,00/1load

Extra apartment cleaning on request

€ 20,00

Additional towel change

€.10,00/person

Additional sheets change

€10,00/person

Electric bike rental (min..2 bikes) (***)

€50,00/person per day

Room service breakfast

€ 10,00/person per day

Pool Towel

€ 5,00 each

(*) The use of the SPA at "Suite la Quercia"

is possible after checking

availability. We invite you to request it a few days in advance or check

availability directly on our website.

(**) Seasonal Experiences are available during specific periods of the year: ask
at reception if the date of your stay allows you to participate in the planned

activities.

(***) Upon request, it is possible to book a cycling tour guide. For more details,

please contact the reception.




Menu Degustazioni

I nostri taglieri rappresentano un’esperienza di gusto
autentica e raffinata. Ogni assaggio racconta la
tradizione e la qualita della nostra azienda agricola,
con prodotti a km O accuratamente selezionati.
Sapori genuini, abbinati con cura, per offrirti un
momento di piacere unico immerso nella bellezza
dell’'Umbria.

Our platters offer an authentic and refined tasting experience.
Each bite tells the story of tradition and quality from our farm,
featuring carefully selected, locally sourced products. Genuine
flavors, thoughtfully paired, to give you a unique moment of
pleasure immersed in the beauty of Umbria.
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Menu Degustazioni

TAGLIERE SALUMI E FORMAGGI

LOCAL SALAMI AND CHEESES PLATTER
(per 2 pers)

30,00€

Prosciutto crudo, capocollo, salame,
salsicce secche, caciotta dolce, caciotta
tartufata, pecorino, crescia calda - con
farina di grani antichi Azienda Agricola

TAGLIERE SALUMI LOCALI

LOCAL SALAMI PLATTER
(per 2 pers)

20,00€

Prosciutto crudo, capocollo, salame,
salsicce secche, crescia calda- con farina di
grani antichi di nostra produzione - a scelta
: normale o al formaggio.

Manuali - a scelta : normale o al formaggio.

Ham, capocollo, salami, dried sausages, hot “crescia”
(tipical Gubbio’s bread)- made with flour from the
Azienda Agricola Manuali - your choice: normal or
with cheese.

Ham, capocollo, salami, dried sausages, sweet caciotta,
truffled caciotta, pecorino, hot crescia (tipical Gubbio’s
bread)- made with flour from the Azienda Agricola
Manuali - your choice: normal or with cheese

TAGLIERE Al FORMAGGI LOCALI (Per 2 Persone) 20,00 €
LOCAL CHEESES PLATTER

Caciotta dolce, caciotta tartufata, pecorino, miele di Gubbio, crescia calda - con farina di
grani antichi Azienda Agricola Manuali.

Sweet caciotta, truffled caciotta, pecorino, Gubbio’s honey, hot crescia (tipical Gubbio’s bread)- made
with flour from the Azienda Agricola Manuali.

DEGUSTAZIONE BRUSCHETTE CON OLIO DI NOSTRA PRODUZIONE

BRUSCHETTE WITH OUR OLIVE OIL

Pane Locale e Olio Azienda Agricola Manuali  Local bread and Azienda Agricola Manuali Oil
4 Pezzi 5,00 € 4 Pieces 5,00 €
8 Pezzi 9,00 € 8 Pieces 9,00 €

CROSTINI VEGETARIANI (Per 2 Persone) 10,00 €
VEGETARIAN CROSTINI

Verdure grigliate e pomodoro, crescia calda a scelta : normale o al formaggio

Grilled vegetables and tomatoes, hot “crescia” (tipical Gubbio’s bread) your choice: normal or
with cheese.



Menu Degustazioni

BEVANDE

BEVERAGES

Calice vino rosso Montefalco 4,00 €
Calice vino Sagrantino di Montefalco 7,00 €
Birra 0,33 ml 3,00 €
Birra artigianale 0,33 ml 5,00 €
Acqua naturale/gassata 0,50 ml 1,00 €
Prosecco 20 cl 4,00€
Glass of red wine Montefalco 4,00 €
Glass of red wine Sagrantino di Montefalco 7,00 €
Beer 0,33 ml 3,00 €
Craft Beer 0,33 ml 5,00 €
Still/sparkling water 0,50 ml 1,00 €

Prosecco 20 cl 4,00 €




| nostri prodotti

Nella nostra azienda agricola ogni prodotto racconta una
storia di passione e legame con il territorio. L’olio
extravergine d’oliva sprigiona il sapore autentico delle
nostre colline, il vino, racchiude l’anima della tradizione
vinicola umbra, mentre la farina di grani antichi, lavorata
con cura, da vita ad una pasta dal gusto genuino e unico.
Ogni assaggio € un viaggio tra i sapori autentici dell’'Umbria.

At our farm, every product tells a story of passion and connection to
the land. Our extra virgin olive oil captures the authentic flavors of our
hills, while the wine, embodies the soul of Umbrian winemaking
traditions. Our ancient grain flour, carefully milled, gives life to a pasta
with a genuine and unique taste. Each bite is a journey through the
authentic flavors of Umbria.



| nostri prodotti

Acquista anche online i nostri prodotti:

www.agricolamanuali.com

Shop our authentic products online too:

LATTINA 750ML
17.00€
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| nostri prodotti

SAGRANTINO DI MONTEFALCO
BOTTIGLIA 750 ML

17.00€
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FARINA TIPO “0” -

3.20€

1 KG
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FARINA TIPO “0” -

14.50€

5 KG

MONTEFALCO ROSSO

BOTTIGLIA 750 ML
14.00€

FARINA TIPO “1” - 1 KG
3.20€



Contatti

I nostri appartamenti offrono
una ospitalita calda e
accogliente. Sono tutti arredati
con cura e rispettano lo spirito
del vivere nella campagna

rurale, a contatto con la natura
e paesaggi incantevoli.

Our apartments offer warm
and welcoming hospitality.
They are all carefully furnished
and reflect the spirit of rural
living, in close contact with
nature and enchanting
landscapes.

Tel. +39 3491941114
info@agriturismoquerceto.com
agricolamanuali@gmail.com

www.agricolamanuali.com

Loc. Belardello — 06024 Gubbio PG



AGRITURIS e
QUERCETO




